Ausgesuchte Weine

Reserve Blanche (Chasselas) 2013

(12% vol. Alk.)

Mittleres Strohgelb.

In der Nase gelbfruchtig und aromatisch
mit dezenter Exotik; gelbe Birnen und
etwas Mango.

Am Gaumen trocken, geschmeidig, florale
Anklange und ein fruchtiger Abgang.
Speiseempfehlung: Sommerliche
Gerichte, Krustentiere und Fischgerichte.

Freiburger 2013
(13% vol. Alk.)
Helles Gringelb.

In der Nase feinfruchtig, Apfel-Holunder-
bliten-Aromatik, entwickelt sich im Glas
standig weiter.

Am Gaumen trocken, charaktervoll,
lebendig, blumig und fordernd.
Speiseempfehlung: kraftige Fisch-
gerichte, GeflUgel, rezenter Hartké&se.

Chasselas 2013

(12% vol. Alk.)

Helles Strohgelb.

In der Nase blumig, fruchtig; mit dezenter
W(rze unterlegt.

Am Gaumen trocken, saftig, gelbfruchtig
mit einem schmeichelnden Abgang.
Speiseempfehlung: Fischgerichte, Poulet,
GemuUsegerichte.

Reserve Rouge (Gamaret) 2013
(12.4% vol. Alk.)
Kréaftiges Granatrot.

In der Nase rotbeerige Frucht, dunkelwr-
zig, kithle Aromatik mit feinen Holzténen.
Am Gaumen trocken, seidiges Tannin-
gerust; dunkelwlrzige Waldbeeren,
schwarzer Holunder; langer, saftiger
Abgang.

Speiseempfehlung: Geschmorte Braten,
Lamm, Pasta, Pilze.
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