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Eine Traubensorte, mehrstufig 
verarbeitet, die einen bombastischen 

Wein ergeben hat!

Ja in unserem Weinkeller wird 
tatsächlich erforscht, ausprobiert, verfeinert, 

kurzum wir lieben was wir tun.

Spontan Gärung, mit/ohne Säureabbau, 
Mazeration, Ausbau in Ton Krügen ... 

All das, am Ende zusammengefügt in einem 
einzigen, explosiven Wein.

Trinktemperatur: 12 °C

14.3% vol. Genussreife: 
ab Herbst 2024 bis 5 Jahren 75 cl

Explosiv

Apéritif

richhautig

Lagerwy

Früchtechorb

Risotto

Holunderblüete

Tartare

marylène et louis bovard-chervet
vignerons -œnologues

kulinarische empfehlung

eigenschaften

Rest-Süsse: 3g/l


