Genussreife: ab Herbst 2024
bis 5 Jahren

Im Jahr 2023 wurden die Traminer-Trauben
in zwei Etappen mit einem Abstand von
vier Wochen geerntet.

Eine bereichernde Erfahrung, die uns
ermoglichte, die ideale Reife dieser so intensiv
aromatischen Traube besser zu verstehen.

Nach einer langsamen und regelmafligen
Girung von einem Monat wurden die beiden
Weine fiir die gesamte Dauer des Ausbaus
und die Flaschenabfiillung zusammengefiihrt.

Noch jung entfalten sich die Noten von Rosen

und exotischen Frichten in der Nase,
die fiir die Rebsorte typisch sind.
Diifte, die sich in einem strukturierten und
kriftigen Gaumenspiel wiederfinden.
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