Maturité idéale:
dés sept. 2024, jusqu’a 5 ans
OO OO

Union de plusieurs chemins
de vinification d’'un méme raisin.
Ce vin, c’est de la bombe!

Et oui, en cave on explore, on gotite,
on affine, bref on s’amuse.

Fermentation spontanée,
avec/sans fermentation malolactique,
macération, élevage en jarres...
Le tout réuni au final dans un seul
et méme vin, détonant.

Corbeille
de fruit de sureau
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