GAMARET
2023

Le cépage Gamaret aime les saisons chaudes
et ensoleillées. Les conditions climatiques de I'été dernier
étaient réunies pour I'¢laboration d’un vin d’exception.

La fermentation alcoolique par levures naturelles
favorise la lenteur dans un processus habituellement
tres agité. Elle s’est étendue sur une période d’'un mois,
simultanément a la fermentation malolactique,
une maniére de favoriser I'expression aromatique.

Ce vin, encore jeune, est dense, élégant
et corsé a la fois. Son nez s’exprime sur des notes

de fruits rouges, cerises, griottes, mares, myrtilles.
11 est releveé par une touche florale et épicée (vanille).

Violette

Saucisse a rotir
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