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Les baies des raisins du Gamaret 2014 sont
restées tres petites. Cela a eu pour effet un
faible rendement ainsi qu’un molt tres
concentré en ardmes, tannins et couleur. Le
vin se présente en conséquence, riche et dense,
a laisser murir un moment en cave dans
I’1déal...

Caractéristiques

\ Epice

, Pruneaux

Floral

X Corsé

Mets et vin

Grillades

d Crvet
g Fromages
@ Saucisse a rotir

Garde
1-5 ans

Température de service
14°C
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Da die Beeren des Gamaret 2014 sehr klein
waren, fiel der Ertrag relativ gering aus. Der
daraus gewonnene Most war deshalb sehr
konzentriert und aromareich. Der fertige Wein
ist dunkel, komplex und wiirzig. Idealerweise
sollte man ihm noch etwas Zeit geben...

Eigenschaften

Kulinarische Empfehlung
Grillwy
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@ Braatwurscht

Trinkreife
1-3 Jahre

Trinktemperatur
14°C



